Frytkownica bezttuszczowa

Instrukcja Obstugqi

Model: AF770

- DO WEWNATRZ
- WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO



Przed uzyciem urzgdzenia prosimy o doktadne zapoznanie sie z niniejszg instrukcjg i
zachowanie jej na przyszitosc.

/ACHOWAJ TE INSTRUKCJE

To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku w takich zastosowaniach jak:
- kuchnie dla personelu w sklepach, biurach i innych srodowiskach pracy;
- przez klientéw hoteli, moteli i innych obiektéw mieszkalnych.

AZNE ZABEZPIECZENIA

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy zawsze przestrzega¢é podstawowych srodkow
ostroznosci, w tym:

1. Przeczytaj wszystkie instrukcje.

2. Nie dotykaj goragcych powierzchni.

3. Aby zabezpieczy¢ sie przed porazeniem prgdem, nie zanurzaj przewodu, wtyczek ani podstawy w
wodzie lub innym ptynie.

4. OSTRZEZENIE: To urzadzenie elektryczne posiada funkcje ogrzewania. Powierzchnie, réwniez
réznigce sie od powierzchni funkcjonalnych, mogg nagrzewac sie w wysokich temperaturach. Poniewaz
temperatury sg roznie odbierane przez rézne osoby, urzgdzenie to nalezy uzywa¢ z zachowaniem
OSTROZNOSCI. Sprzetu nalezy dotykaé wytgcznie zgodnie z przeznaczeniem, uchwytami i
powierzchniami chwytnymi, stosujac zabezpieczenia termiczne, takie jak rekawice lub podobne.
Powierzchnie inne niz przeznaczone do chwytania powinny mie¢ wystarczajgco duzo czasu na ostygniecie,
zanim zostang dotkniete.

5. Odigcz od gniazdka, gdy nie jest uzywany i przed czyszczeniem. Pozostawi¢ do ostygniecia przed
zatozeniem lub zdejmowanie czesci.

6. Jezeli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi on zosta¢ wymieniony przez producenta, jego
przedstawiciela serwisowego lub osobe o podobnych kwalifikacjach, aby unikngé zagrozenia.

7. Stosowanie akcesoriéw niezalecanych przez producenta urzgdzenia moze spowodowac

powodowac obrazenia.

8. Nie stosowac na zewnatrz.

9. Nie pozwdl, aby przewod zwisat z krawedzi stotu lub blatu, gdyz moze zetkngé sie z goraca
powierzchnig.

10. Nie umieszczaj urzgdzenia na lub w poblizu gorgcego palnika gazowego lub elektrycznego, ani w
nagrzanym piekarniku.

11. Nalezy zachowa¢ szczegdlng ostroznos¢ podczas przenoszenia urzgdzenia zawierajgcego goracy olej
lub inne gorace ptyny.

12. Zawsze najpierw podtgczaj wtyczke do urzgdzenia, a nastepnie do gniazdka sciennego. Aby odtaczy¢
urzadzenie, ustaw dowolny element sterujgcy w pozycji ,wytgczony”, a nastepnie wyjmij wtyczke z
gniazdka $ciennego.

13. Nie uzywaj urzadzenia do celéw innych niz przeznaczone.



14. To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat i starsze oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, jesli:
,bedg pod nadzorem lub zostaty poinstruowane na temat bezpiecznego uzytkowania urzgdzenia i
rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia. Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem. Czyszczenie i
konserwacja nie moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze ukonczyty 8 lat i sg pod nadzorem.

15. Trzymaj urzadzenie i jego przewdd poza zasiegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat.

16. Urzadzenia nie sg przeznaczone do obstugi za pomocg zewnetrznego timera lub oddzielnego systemu
zdalnego sterowania.

Ta frytkownica na gorgce powietrze umozliwia tatwe i zdrowe przygotowanie ulubionych
potraw. Wykorzystujac szybkg cyrkulacje gorgcego powietrza i goérny grill, jest w stanie
przygotowaé wiele potraw. Najlepsze jest to, ze frytkownica na gorgce powietrze podgrzewa
zywno$¢ we wszystkich kierunkach, a wiekszos¢ sktadnikow nie wymaga uzycia oleju.

DANE TECHNICZNE:

----- Napiecie: 220-240 V ~ 50-60 Hz

----- Moc: 1700 watow

----- Pojemnosc ze stojakiem: 6,5 litra

----- Regulowana temperatura: 50 C -200 C
----- Timer (0-60 min)

OPIS OGOLNY

1. Panel wyswietlacza 2.Stelaz

3. Uchwyt 4. Pokrywa garnka

5. Obudowa gtébwna 6. Garnek

7. Wylot powietrza 8. Przewdd gtéwny (przewdd elektryczny)

Rys. 2



Wazne

Niebezpieczenstwo

- To urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat i starsze oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub nieposiadajgce
doswiadczenia i wiedzy, jesli znajdujg sie pod nadzorem lub zostaty poinstruowane na temat
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia. Dzieciom nie
wolno bawi¢ sie urzgdzeniem. Czyszczenie i konserwacja nie mogg by¢ wykonywane przez
dzieci, chyba Zze ukonczyly 8 lat i sg pod nadzorem.

-Trzymaj urzadzenie i jego przewdd poza zasiegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat.

- Nigdy nie zanurzaj obudowy zawierajgcej elementy elektryczne i elementy grzejne w wodzie
ani nie ptucz jej pod kranem.

- Nie pozwdl, aby do urzgdzenia dostata sie woda lub inna ciecz, aby zapobiec porazeniu
pragdem.

- Zawsze umieszczaj sktadniki do smazenia w koszu, aby zapobiec ich kontaktowi z
elementami grzejnymi.

- Nie zakrywaj wlotu i zewnetrznych otworow powietrza podczas pracy urzadzenia.

- Nie napetniaj garnka olejem, poniewaz moze to spowodowac ryzyko pozaru.

- Nigdy nie dotykaj wnetrza urzgdzenia podczas jego pracy.

Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka podczas pracy urzgdzenia.

OSTRZEZENIE

- Sprawdz, czy napiecie wskazane na urzgdzeniu odpowiada napieciu w lokalnej sieci
elektrycznej.

- Nie uzywaj urzadzenia, jesli wtyczka, przewdd zasilajgcy lub inne czesci sg uszkodzone.

- Nie zwracaj sie do nieupowaznionej osoby w celu wymiany lub naprawy uszkodzonego
przewodu gtdbwnego.

- Trzymaj przewdd zasilajgcy z dala od gorgcych powierzchni.

- Nie podtgczaj urzgdzenia do pradu ani nie obstuguj panelu sterowania mokrymi rekami.

- Nie ustawiaj urzgdzenia przy $cianie lub innych urzgdzeniach. Pozostaw co najmniej 10 cm
wolnej przestrzeni z tytu i po bokach oraz 10 cm wolnej przestrzeni nad urzgdzeniem.

Nie ktadz niczego na urzadzeniu.

- Nie uzywaj urzgdzenia do celow innych niz opisane w niniejszej instrukcji.

- Nie pozostawiaj urzgdzenia pracujgcego bez nadzoru.

- Podczas smazenia gorgcym powietrzem przez otwory wylotowe powietrza wydostaje sie
gorgca para. Trzymaj rece i twarz w bezpiecznej odlegtosci od pary i otworéw wylotowych
powietrza.

Nalezy takze uwaza¢ na gorgcg pare i powietrze podczas wyjmowania garnka z
urzadzenia.

- Wszelkie dostepne powierzchnie mogg nagrzewac sie podczas uzytkowania (rys. 2)

- Natychmiast odtgcz urzgdzenie, jesli zauwazysz, ze z urzgdzenia wydobywa sie ciemny dym.
Zanim wyjmiesz garnek z urzadzenia, poczekaj, az dym przestanie sie wydzielac.

Ostroznos¢é

- Upewnij sie, ze urzgdzenie stoi na poziomej, rownej i stabilnej powierzchni.
- To urzagdzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego. Moze nie nadawac sie do
bezpiecznego stosowania w srodowiskach takich jak kuchnie dla personelu, gospodarstwa



rolne, motele i inne srodowiska niemieszkalne. Nie jest rowniez przeznaczony do uzytku
przez klientow w hotelach, motelach, pensjonatach i innych obiektach mieszkalnych.

- Jezeli urzadzenie jest uzywane nieprawidtowo lub do celow zawodowych Iub
potprofesjonalnych, lub nie jest uzywane zgodnie z zaleceniami zawartymi w instrukcji obstugi,
gwarancja traci waznosc¢ i mozemy odmoéwic¢ wszelkiej odpowiedzialno$ci za powstate szkody.
- Zawsze odtgczaj urzadzenie od pradu, gdy nie jest uzywane.

- Urzadzenie potrzebuje okoto 30 minut na ostygniecie, aby méc bezpiecznie je obstugiwaé
lub czyscic.

Przed pierwszym uzyciem

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Usun wszelkie naklejki i etykiety z urzgdzenia.

3. Doktadnie umyj garnek i stojak gorgcg wodg z dodatkiem ptynu do mycia naczyh i
niescierng gabka.

4. Wytrzyj urzgdzenie wewnatrz i na zewnatrz wilgotng szmatka.

Jest to frytkownica beztluszczowa, ktora pracuje na goragcym powietrzu. Nie napetniaj
garnka bezposrednio olejem ani ttuszczem do smazenia.

Uwaga: Kiedy frytkownica jest podgrzewana po raz pierwszy, moze wydobywac¢ sie z
niej lekki dym lub zapach. Jest to normalne w przypadku wielu urzadzen grzewczych.
Nie ma to wptywu na bezpieczenstwo Twojego urzadzenia.

Przygotowanie do uzycia

1. Umies¢ urzgdzenie na stabilnej, poziomej i rownej powierzchni.
Nie umieszczaj urzadzenia na powierzchni nieodpornej na ciepto.
2. Umies¢ ruszt w garnku.
Nie napetniaj garnka olejem ani zadng inng ciecza.
Nie kladz niczego na urzadzeniu, przeptyw powietrza zostanie zakiécony i bedzie to
miato wplyw na efekt smazenia goragcym powietrzem.

KORZYSTANIE Z URZADZENIA

W wersji bezolejowej mozna przygotowac szerokg game skfadnikow.

Smazenie na goragcym powietrzu

1. Podtgcz wtyczke sieciowg do uziemionego gniazdka elektrycznego.

2. Ostroznie wyjmij garnek z frytkownicy.

3. Wiz sktadniki do garnka.

4. Wsun garnek do smazenia z powrotem do frytkownicy na gorgce powietrze.

Pamietajgc o doktadnym dopasowaniu do prowadnic w korpusie frytkownicy
Nigdy nie uzywaj garnka bez zamontowanego w nim rusztu.
Uwaga: Nie dotykaj garnka w trakcie i po uzyciu, gdyz bardzo sie nagrzewa. Zawsze
trzymaj garnek za uchwyt.
5. Okresl wymagany czas przygotowania skfadnikow (patrz cze$¢ ,Ustawienia” w tym
rozdziale).
6.Niektore sktadniki wymagajg wstrzasniecia w potowie czasu przygotowania (patrz czesc
,Ustawienia” w tym rozdziale). Aby wstrzgsng¢ skfadnikami, nalezy wyciggng¢ garnek z
urzgdzenia za uchwyt i potrzgsng¢ nim. Nastepnie wsun garnek z powrotem do frytkownicy.



Uwaga: Nie naciskaj przycisku na uchwycie podczas potrzgsania.

Wskazowka: Jesli ustawisz timer na potowe czasu przygotowania, ustyszysz sygnat
dzwiekowy timera, gdy bedziesz musiat wstrzgsngc sktadnikami. Oznacza to jednak, ze po
wstrzg$nieciu nalezy ponownie ustawic timer na pozostaty czas przygotowania.

7. Po ustyszeniu sygnatu dzwiekowego timera, ktéry oznacza, ze uptynat ustawiony czas
przygotowania, wyjmij garnek z urzgdzenia.

Wskazowka: Podczas uzytkowania mozesz dostosowal temperature i czas do swoich
upodoban. Twoje ustawienia zostang zachowane przez okoto minute po wyciggnieciu garnka
z korpusu.

8. Sprawdz, czy skfadniki sg gotowe, czy nie.

Jedli sktadniki nie sg jeszcze gotowe, po prostu wsun garnek do smazenia z powrotem do
urzgdzenia i ustaw minutnik na kilka dodatkowych minut.

9. Aby wyjaé sktadniki (np. frytki) nalezy wyciggng¢ garnek z frytkownicy i postawi¢ go na
konstrukcji probne;.

Nie odwracaj garnka do géry nogami z nadal przymocowanym do niego rusztem,
poniewaz nadmiar oleju, ktoéry zebrat sie na dnie garnka, wycieknie na sktadniki.
Garnek i skladniki sg gorace, z garnka moze wydobywa¢ sie para, w zaleznosci od
rodzaju sktadnikéw we frytkownicy.

10. Oprdéznij koszyk do miski lub na talerz.

11. Gdy partia skladnikéw bedzie gotowa, frytkownica na gorgce powietrze jest od razu
gotowa do przygotowania kolejnej partii.

INSTRUKCJE PANELU STEROWANIA

Chicken Wings
Frytki Skrzydetka z Kurczak Stek Krewetka
kurczaka

Pizza Ciasto Tarta Warzywa Rozmrazanie
jajeczna



Instrukcje obstugi:

|
1.Przycisk 1 — Klucz zasilania

Po prawidlowym umieszczeniu kosza i garnka w gtbwnej obudowie zaswieci sie kontrolka
zasilania. Jesli nacisniesz przycisk zasilania na 3 sekundy, domysina temperatura urzgdzenia
zostanie ustawiona na 200, a czas gotowania zostanie ustawiony na 15 minut. Ponowne
nacisniecie przycisku zasilania rozpocznie proces gotowania. Nacisniecie przycisku
wyfgcznika na 3 sekundy powoduje zamkniecie catego urzgdzenia podczas gotowania. Na
ekranie pojawi sie ,OFF”. Kontrolka ,OFF” gasnie, a wentylator przestaje dziata¢ po 20
sekundach, a cate urzadzenie przestaje dziatac.

Uwaga: Podczas gotowania mozesz dotykac przyciskow, aby sterowaé wstrzymywaniem i
rozpoczynaniem gotowania.

2.Przycisk 3 @& Przycisk 2 @— Przyciski zmniejszania i zwiekszania timera/sterowania
temperatura.

3. Wybor przycisku 4 “ " Symbole Przycisku 2 i Przycisku 3 umozliwiajg jednoczesne

zwiekszenie lub zmniejszenie temperatury gotowania o 5 °C. Przytrzymanie przycisku
spowoduje szybkg zmiane temperatury. Zakres regulacji temperatury: 80 C -200 C.

4. Wybor przycisku 4 “ ” ponownie Symbole Przycisku 2 i Przycisku 3 umozliwiajg

zwiekszenie lub skrécenie czasu gotowania o jedng minute. Przytrzymanie klawisza
spowoduje szybkg zmiane czasu.

5.Przycisk 7 u& Przycisk 6 E— Wskazniki temperatury/timera.
6. Wybierz dowolny klawisz menu, aby wej$¢ do odpowiedniego trybu menu (tryb menu

I
pokazuje domysing temperature i czas), a nastepnie nacisnij przycisk 1 aby rozpoczac¢
prace.



7. Przycisk oswietlenia: dotknij przycisku, przycisk zacznie miga¢, a Swiatto w garnku
bedzie wigczone przez 60 sekund, a nastepnie zgasnie.

Ustawienia

Ponizsza tabela pomoze Ci wybra¢ podstawowe ustawienia sktadnikéw.

Uwaga: Nalezy pamietac, ze te ustawienia majg charakter orientacyjny. Poniewaz sktadniki
réznig_sie pochodzeniem, rozmiarem, ksztattem i markg, nie _mozemy zagwarantowacé
najlepszego ustawienia dla Twoich sktadnikow.

Poniewaz technologia Rapid Air btyskawicznie podgrzewa powietrze wewngtrz urzgdzenia,
nalezy na chwile wyciggng¢ garnek z urzgdzenia, podczas gdy smazenie gorgcym
powietrzem ledwo zaktéca proces.

Porady

- Mniejsze sktadniki zwykle wymagajg nieco krotszego czasu przygotowania niz wieksze
sktadniki.

- Wieksza ilo$¢ sktadnikéw wymaga jedynie nieco dtuzszego czasu przygotowania, mniejsza
iloé¢ sktadnikdw wymaga jedynie nieco krétszego czasu przygotowania.

- Potrzgsanie mniejszymi skfadnikami w potowie czasu przygotowania optymalizuje efekt
koncowy i moze zapobiec nierbwnomiernemu smazeniu sktadnikow.

- Dodaj troche oleju do swiezych ziemniakdéw, aby uzyskaé chrupigcy efekt. Smaz sktadniki
we frytkownicy na gorgce powietrze w ciggu kilku minut od dodania oleju.

- Nie przygotowywac¢ we frytkownicy na gorgce powietrze bardzo tlustych sktadnikow, np.
kietbasek.

- Przekaski, ktéore mozna przygotowaé w piekarniku, mozna réwniez przygotowaé we
frytkownicy na gorgce powietrze

- Optymalna ilos¢ do przygotowania chrupigcych frytek to 500 graméw.

- Uzyj gotowego ciasta, aby szybko i fatwo przygotowaé nadziewane przekaski. Ciasto gotowe
wymaga réwniez krotszego czasu przygotowania niz ciasto domowe.

- Jesli chcesz upiec ciasto lub quiche albo chcesz usmazy¢ delikatne sktadniki lub
nadziewane skfadniki, wt6z forme do pieczenia lub naczynie Zzaroodporne do kosza
frytkownicy na gorgce powietrze

- Do podgrzania sktadnikow mozna takze uzy¢ frytkownicy na gorgce powietrze. Aby
podgrzac¢ skfadniki, ustaw temperature na 150 ‘C na maksymalnie 10 minut.

Czy
] otrzasaé
Min—max . Temperatura b q ] Dodatkowe
., Czas (min) . skladnikiw | . .
Ilosé (g) cC) . informac je
trakcie
smazenia
Frytki 100-400 30 200 Tak
Skrzydetka z kurczaka | 100-400 30 200 Tak
Kurczak 100-400 35 200 Tak
Stek 100-400 10 200 Tak
Krewetka 100-400 12 180 Tak
Pizza 100-400 12 160




Ciasto 100-400 25 120
Tarta jajeczna 100-400 15 175 Tak
Warzywa 100-400 18 160 Tak
Rozmrazanie 100-400 5 170

Uwaga: Dodaj 3 minuty do czasu przygotowania, rozpoczynajac smazenie, qdy frytkownica
na gorace powietrze jest jeszcze zimna.

Czyszczenie

Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

Garnek i stojak z powloka nieprzywierajaca. Do ich czyszczenia nie uzywaj metalowych
przyboréw kuchennych ani_szorstkich srodkéw czyszczacych, poniewaz moze to
spowodowa¢é uszkodzenie powtoki zapobiegajacej przywieraniu.

1 Wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego i poczekaj, az urzgdzenie ostygnie.

Uwaga: Wyjmij garnek, aby frytkownica na gorgce powietrze mogta szybciej ostygnagg.

2 Wytrzyj urzadzenie z zewnatrz wilgotng szmatka.

3 Wyczys¢ garnek i ruszt gorgcg wodg, odrobing ptynu do mycia naczyh i niescierng ggbka.
Aby usungc¢ pozostaty brud, mozesz uzy¢ ptynu odttuszczajgcego.

Wskazowka: Jezeli na kratce lub dnie garnka zalega brud, napetnij garnek gorgcg wodg z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Wiéz stojak do garnka i pozostaw garnek i stojak do
namoczenia na okoto 10 minut.

4 Wyczys¢ wnetrze urzgdzenia gorgcg wodg i niescierng gabka.

5 Wyczys¢ element grzejny szczoteczkg do czyszczenia, aby usung¢ wszelkie pozostatosci
jedzenia.

Przechowywanie

1 Odigcz urzadzenie od pradu i poczekaj, az ostygnie.
2 Upewnij sie, ze wszystkie czesci sg czyste i suche.

Srodowisko

Po zuzyciu nie wyrzucaj urzgdzenia razem ze zwyktymi odpadami domowymi, ale oddaj je do
oficjalnego punktu zbidrki w celu recyklingu. W ten sposéb pomagasz chroni¢ srodowisko.

Gwarancja i serwis

Jesli potrzebujesz serwisu lub informacji albo masz problem, skontaktuj sie z lokalnym
autoryzowanym centrum serwisowym.

Rozwiazywanie problemow

Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie

W16z wtyczke przewodu zasilajgcego do

Urzadzenie nie jest . . -
uziemionego gniazdka sciennego.

Frytkownica na podtgczone do pradu.

gorgce powietrze

nie dziata. Nie ustawites timera. Ustaw przyC|§k timera na W’ymagany gzas
przygotowania, aby wtgczy¢ urzgdzenie.

Sktadniki smazone | llos¢ skfadnikow w Do koszyka wt6z mniejsze partie skladnikow.




we frytkownicy nie

koszyku jest zbyt duza.

Mniejsze partie sg smazone bardziej rownomiernie.

sg gotowe. , Ustaw przycisk temperatury na wymagane
a9 Ustawiona temperatura : P 2y P y Wy, X g S
. . ustawienie temperatury (patrz czes¢ ,Ustawienia” w
jest za niska. : .
rozdziale ,Obstuga urzadzenia”).
Czas przygotowania jest Ust:?\{v timer n.a zgslany cza§ przygotowanlfa (patrz
el czesc ,Ustawienia” w rozdziale ,Korzystanie z
zbyt krotki. Y
urzgdzenia”).
Sktadniki s o , Sktadniki lezgce jeden na drugim lub na drugim
) a Niektore rodzaje . a . . . ¢ g'
smazone (np. frytki) nalezy w potowie czasu wstrzgsngc.

nierbwnomiernie
we frytkownicy.

sktadnikow nalezy
wstrzgsngc¢ w potowie
czasu przygotowania.

Patrz czes¢ ,Ustawienia” w rozdziale ,Obstuga
urzgdzenia®.

Smazone Uzyte$ rodzaju Uzyj przekasek do piekarnika lub delikatnie
przekaski po przekgsek posmaruj je odrobing oleju, aby uzyskac bardziej
wyjeciu z przeznaczonych do chrupigcy efekt.
frytkownicy nie sg | przygotowania w
chrupigce. tradycyjnej frytkownicy.
Nie moge w garr.lkt'J jest za duzo Nie napetniaj garnka powyzej oznaczenia MAX.
cawidtowo sktadnikow.

P . . Ruszt nie jest Wecisnij stojak do garnka, az nie bedzie mogt sie
wsung¢ patelni do . . .

. prawidtowo dalej poruszac.
urzadzenia.

umieszczony w garnku.

Z urzadzenia
wydobywa sie
biaty dym.

Przygotowujesz ttuste
sktadniki.

Podczas smazenia ttustych sktadnikéw we
frytkownicy powietrznej do garnka wycieknie duza
ilo$¢ oleju. Olej wytwarza biaty dym, a garnek moze
nagrzewac sie bardziej niz zwykle. Nie ma to
wplywu na urzgdzenie ani na efekt koncowy.

W garnku nadal
znajdujg sie
pozostatosci ttuszczu z
poprzedniego uzycia.

Biaty dym jest spowodowany nagrzewaniem sie
ttuszczu na patelni. pamietaj o doktadnym
wyczyszczeniu patelni po kazdym uzyciu.

Swieze frytki sg
smazone
nierbwnomiernie
we frytkownicy.

Nie uzytes
odpowiedniego rodzaju
ziemniakow.

Uzyj Swiezych ziemniakdw i upewnij sie, ze
podczas smazenia pozostajg twarde.

Nie optukate$
prawidtowo ziemniakow
przed ich smazeniem

Doktadnie optucz kawatki ziemniakow, aby usungc¢
skrobie z zewnetrznej czesci paluszkow.

Swieze frytki po
wyjeciu z
frytkownicy nie sg
chrupigce.

Kruchosc¢ frytek zalezy
od ilosci oleju i wody w
frytkach.

Przed dodaniem oleju pamietaj o doktadnym
wysuszeniu paluszkéw ziemniaczanych.

Aby uzyskac¢ bardziej chrupigcy efekt, pokroj
paluszki ziemniaczane na mniejsze kawatki.

Aby uzyskac¢ bardziej chrupigcy efekt, dodaj nieco
wiecej oleju.




Prawidtowa utylizacja tego produktu

To oznaczenie wskazuje, ze tego produktu nie nalezy wyrzuca¢ wraz z innymi odpadami
domowymi na terenie UE. Aby zapobiec mozliwym szkodom dla srodowiska lub zdrowia
ludzkiego wynikajagcym z niekontrolowanego usuwania odpadow, nalezy je poddawac
recyklingowi w sposéb odpowiedzialny, aby promowaé zréwnowazone ponowne
wykorzystanie zasobow materialnych. Aby zwréci¢ uzywane urzgdzenie, skorzystaj z
systeméw zwrotu i zbiodrki lub skontaktuj sie ze sprzedawcg, u ktérego produkt zostat
zakupiony. Mogg oddac ten produkt do bezpiecznego dla Srodowiska recyklingu.




